SKOLACEK HOSINACEK
listopad 2018 [‘i’;
i,

“=

N

Mame tady listopad,
s barvami si umi hrat.
Chladné pocasi je trochu znét,

my vSak mame naladu se porad smat.
Na Hosiné pohoda viadne,

kdo se uci, testy hraveé zvladne.

Vsak je tady ctvrtleti,
zkouskovy cas pro déti.

Novinky z MS

Fotogalerie

Cim chceme byt?

Halloween ve skole

Jak si vydlabat dyni

Recept na vyborny
kolac

A mnoho dalsiho...

ZS A MS HOSIN
Hosin 41
373 41 Hluboka n. VIt.

jancipera@skolahosin.cz

www.skolahosin.cz




NAVSTIVILI JSME POPRVE V TOMTO ROCE SKOLU

12. 10. 2018 jsme poprvé v letosSnim Skolnim roce
navstivili Zakladni Skolu Hosin. Bylo to opravdu
zivé setkani, protoze skolaci prinesli do skoly své
domaci mazlicky a i my jsme si je mohli
prohlédnout...

Po tancovani, povidani a rozkoukani jsme také vidéli hada, kterého prinesl jeden tatinek.
Odvaznéjsi z nas si mazlicky i pochovali. Ostatni radéji jen prihlizeli.




SKOLKOVE TVORENI

Nejdfive jsme fapikatym celerem natiskli podzimni strom a barevné listi.

JeZek ten je jezaty,

od hlavy az na paty.
Mraci se a zaluje,

Na kazdého kdo tu je.
Jezku, jezku, co ti vadi?

Ze mé nikdo nepohladi.

Potom jsme se pustili do vyroby jezk(. Jak téch
papirovych, tak téch bramborovych.

Nakonec jsme vyrobili mysky ze skorapek od
ofechd.

Vsechny vyrobky se nam moc povedly, protoze:
My jsme sice malé déticky,

Ale mame chytré hlavicky

A hlavné Sikovné rucicky.

Ja lupinek na dubu,
dlouho tady nebudu.
Pomalicku usycham,
uz jen malo casu mam.




CIM CHCI BYT?

Kazdy patek mdme sloh. Je to hodina, kde se u¢ime rGzné styly psani, jak se spravné vyjadiovat
a v neposledni fadé hrajeme rizné poznavaci hry. V fijnu jsme méli za Ukol se zamyslet a zkusit

si predstavit budouci povolani.
Predstavy byly velmi bohaté. Nasla se tu rtizna povolani, ale vic nebudeme prozrazovat. Zkuste

to z fotek uhddnout. ©
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HALLOWEEN VE SKOLE

Jako kazdy rok jsme se mohli na Halloween prevléci do masek a cely den jsme tak méli
vyuku v maskdach. Vite, kde se vzal svatek Halloween? Halloween je stary lidovy anglosasky
svatek a vyvinul se v Irsku. Slavi se se 31. fijna. Ndzev vznikl zkracenim anglického
,All Hallows Eve” (Pfedvecer VSech svatych).
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PRANOSTIKY NA LISTOPAD OD JOUZIEHO

Znate néjaké?
Teply Fijen - studeny listopad.

Studeny listopad - zeleny leden.
Kdyz dlouho listi nepada, tuha zima se prikrada.

Kdyz krtek v listopadu ryje, budou na vanoce létat komafi.
Pada-li listi v listopadu, jisté brzy pfijde led, ale dlouho nepobude.

V listopadu pfiliS mnoho snéhu a vody, to znamka p¥isti netrody.
JestliZe snih listopadovy dlouho zistane, vice nez hnij polim prospéje.

Studeny listopad - zeleny leden.

Jaky listopad, takovy brezen.
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TIP NA KNIHU!

Jakub a obf¥i broskev, autor Roald Dahl

Slavny pfibéh o osifelém chlapeckovi Jakubovi
Tamtudy, vychovavaném dvéma ukrutné zlymi tetami,
ktery se diky kouzelnému dédeckovi dostane do nitra
nadherné, stavnaté broskve a najde tam spoustu
skvélych hmyzich kamarddi — sle¢nu Pavouckovou,
dédu Konipase, Berusku, Stonoinika, Hedvabnika,
Zizaldka a Svétlusku. Spoleéné prekonaji viechny
prekazky a doleti s broskvi az do New Yorku!

Kniha je poutavé napsana s vtipnymi obrazky.

Doporucuje: Pepa Fux

MOTTO PRO LISTOPAD
HLUPAK REKNE, ZE TO NEJDE.
CHYTRY REKNE, JAK BY TO SLO UDELAT.

MOUDRY SE ZVEDNE A PUJDE TO UDELAT.




DOBROTY OD DOBRACEK

POTREBUJEME:

4 hrnky nakrajenych jablek,

2 hrnky polohrubé mouky,

1 necely hrnek cukru ¢i krupice,
0,5 hrnku oleje,

6 ks vajec,

1 1Zicka skofice,

2 1zicky kakaa,

1 ks prasku do peciva,

1 IZicka citronové kary

DROBENKA: 100 g masla (zméklého), 120 g cukru, 1 ks vanilkového cukru, 140 g
polohrubé mouky, 150 g vlasskych ofech( (nasekana).

POSTUP: Vejce vySlehame s cukrem do pény. Pfiddme skofici, citronovou kuru, kakao,
olej, mouku s praskem do peciva a dobre zamichame. Do tésta vmichame na kosticky
pokrajena jablka a vSe pfendame na velky hlubsi plech, ktery jsme vymazali maslem
a vysypali hrubou moukou.

Tésto uhladime a posypeme drobenkou, kterou jsme ve vSech ingrediencich uzmoulali
v mise mezi prsty a dame péci na cca 40 minut do predehraté trouby na 170 stupnd.
Vyzkousime Spejli, tésto se na ni nesmi lepit.

Vyzkousejte to i s praskem do perniku. Dle chuti mizeme do tésta pfidat rozinky pfedem
namocené v rumu.

Prejeme, Vam dobrou chut
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PRO MALE | VELKE CHYTROLINY

Kolik najdes na obrazku obdélnik(? Prozradim, Ze jich je vic nezZ 5.

Dokazes nakreslit jednim tahem tyto obrazky?
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Vtip na zavér: Vite, co se stane ze Snéhurky, kdyz sahne na elektrické vedeni?
...Popelka...

Eliska a Klarka
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